THERMO™™CLIPPER

Innowacja dla jutra

Atest PZH nr HZ/18470/01
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Wykres funkcji wzrostu temperatury produktéw
zamrozonych w stosunku do czasu

Pojemnik THERMO-CLIPPER® typ H 1120 GN1/1
15 kg zamrozonych towaréw bez opakowan
Temperatura poczatkowa produktu -18°C
Temperatura otoczenia +20°C

Niski ciczar oraz wysoka sta-
bilnod¢.

Uchwyty na wszystkich bokach
zapewniaja bezpicczne i wypo-
dne przenoszenie pojemnikéw
nawet przy duzym obcigzeniu.

Zintegrowany system zalrzas-
kow pokrywy zapobiega wew-
nelrznemu wzrostowi ciSnienia
i jednoczesnie zabezpiecza
pokrywe przed otwarciem.

...postep bez zadnych kompromiséw
Z pojemnikami THERMO-CLIPPER”
realizujemy catkowicie nowa serie
pojemnikow transportowych i magazy-
nowych wykonanych ze spienionego
polipropylenu (PP), ktére spetniaja
wysokie wymagania profesjonalnego
cateringu, gastronomii i zastosowan
domowych oraz posiadaja zaskakujaco
niska cene.

Nowos¢: optymalne wiasciwosci

e Zintegrowany system zatrzaskow
pokrywy ogranicza nadmierne paro-
wanie produktéw.

o Uchwyty na wszystkich bokach
zapewniaja bezpieczne i wygodne
przenoszenie pojemnikow.

e Innowacyjna technologia daje
pojemnikom THERMO-CLIPPER®
zamknieta i gtadka powierzchnie,
ktéra minimalizuje rozwoj
drobnoustrojow.

e Pojemniki THERMO-CLIPPER®
sa tatwe w czyszczeniu oraz spelfniaja
najwyzsze normy higieniczne
(HACCP).

° Temperatura robocza
od -20°C do +110°C.

Zalety pojemnikéw

e Wymiary i ksztalty pojemnikow
THERMO-CLIPPER” odpowiadaja
wymogm Gastronorm (GN) lub Euro-
norm (EN).

*  Pojemniki THERMO-CLIPPER®
sa odporne na uderzenia.

°  Mozliwos¢ skladowania z pokrywa
lub bez pokrywy.

e Pojemniki THERMO-CLIPPER”

sa wykonane w catosci z surowcow

odnawialnych.

Mozliwod¢ skladowania z po-
krywa lub bez pokrywy w celu
optymalnego wykorzystania
przestrzeni podczas transportu,

Spelnia wszelkie wymagania
nowoczesnego pojemnika izo-
termicznego  zarbwno  przy
uzytkowaniu profesjonalnym
jak i domowym.



Wykres funkcji spadku temperatury produktéw
cieptych wstosunku do czasu

Pojemnik THERMO-CLIPPER® typ H 1120 GN1/1
z pojemnikiem Gastro norm 1/1

Wysoko$¢ 200 mm, zawarto$c¢ 25 | plynu

Temperatura poczatkowa produktu +95°C
Temperatura otoczenia +20°C
Zintegrowane zamkniecie 100°
pokrywy oraz uchwyt z kazdej anm
strony nadaje pojemnikom pelna 95° | S
funkcjonalno$é. Odpowiedni -
kolor i fakwra daje pojemnikom 90° = Ic &
THERMO-CLIPPER" estetyczny 85° :
i niepowtarzalny wyglad. N
80°
T~
75° \.--‘
70°

Q a 2 35 4 5 6 i7 80 9 10
Czas (w godzinach)

Dzigki nowoczesnej technologii
wyprodukowano pojemniki

ze specjalng powierzchnia.
Whikanie czastek pozywienia
oraz wsigkanie cieczy w glab
pianki jest niemozliwe, dlatego
tez czyszczenie pojemnikéw nie
stwarza Zzadnych probleméw.

Pojennild THERMO-CLIPPER®
zostaly priebadane | doputzczone
do obrotu 3.11.2000 prrez

% L5C Hygiene Institute

Zwykle pojemniki izotermicz-
ne posiadaja porowata
powierzchnie z malymi
olworami i przestrzeniami,
ktore sq miejscem
rozwoju drobnoustrojow

i zalegania brudu,
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Doskonale pojemniki magazy-
nowe i transpontowe do prze-
chowywania delikainych owo-

Powierzchnia pojemnikéw jest
odporna na dzialanic $rodkéw
dezynickujacych oraz myja-

f::::;‘,l“:k Viamisz: Suledych Ksztalt i wymiary }x)jeml\ikéw cych.
THERMO-CLIPPER" przystoso-
wane sa do standardowych
wkladow i tac stosowanych dla
Odpomodé na uderzenia i pek- })otrzu:_:h caingy wedlug nom Odpormnodc na dzialanie wy-
nigcia zewnetrznej pokrywy g i’ Gastro; sokiej temperatury, wody
chroni zawanos¢ pojemnikéw lub pary.

i zapewnia ich dlugi okres
uzytkowania.



Dane techniczne

OV HO01110

Numer artykutu: 2001110
GN 1/1

44 pojemniki na palecie

Wymiary zewng¢trzne (mm)
595 x395x 170
Wymiary wewnetrzne (mm)
507 x 307 x 105

Pojemnosc 16 litrow

Doskonate z wkladami
gastronomicznymi
do 100 mm wysokosci

..........................................................................................................................

OV HO01120

Numer artykutu: 2001120
GN 1/1

28 pojemnikow na palecie

Wymiary zewnetrzne (mm)
595 x 395 x 270
Wymiary wewnetrzne (mm)
507 x 307 x 205

Pojemnosé 32 litry

Standardowy pojemnik
dla wkladéw gastronomi-
cznych 1/1

do 200 mm wysokosci

..........................................................................................................................

OV 702320

Numer artykutu: 2002320
GN 2/3

48 pojemnikow na palecie

Wymiary zewnetrzne (mm)
460 x 460 x 270
Wymiary wewnetrzne (mm)
360 x 360 x 200

Pojemnos¢ 26 litrow

Idealny do transportu pizzy

..........................................................................................................................

oV T01130
Numer artykufu: 2001130
GN 1/1

24 pojemniki na palecie

Wymiary zewnetrzne (mm)
640 x 440 x 370

Wymiary wewnetrzne (mm)
540 x 340 x 305

Wys. wkiadu 300 mm

Pojemnosc 56 litrow

Idealny jako pojemnik
uniwersalny i do lodéw

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

OV T06422

Numer artykutu: 2006422
Euronorm

14 pojemnikéw na palecie

Wymiary zewnetrzne (mm)
710 x 510 x 290
Wymiary wewnetrzne (mm)
610 x 410 x 225

Pojemnosc 56 litrow

Idealny dla piekarni lub
dla pojemnikéw EURO

..........................................................................................................................

OV 711325

Numer artykutu: 20011325
GN 1 1/3

18 pojemnikéw na palecie

Wymiary zewnetrzne (mm)
820 x 440 x 320

Wymiary wewnetrzne (mm)
720 x 340 x 225

Wys. wkiadu 250 mm

Pojemnosé 62 litry

Idealny do diugich produk-
tow (np. takich jak ryby)
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